.l'esnéca

du Gﬁmmm'cq nepvant::

humaine -

. la part.
- colostrum ¢

. am™vmale-;
menes :

daut la liste sera dotméa.

Q€S an’cibiotiqueg ..

MlNi:‘;TERE DU COMMERCE

DECREY no 83 808 i 3 Aot 1B o
Lolon de Ly ot o
Tépression deés., / TAUALS CR. Ca’ Gt conceine o fabii
Wit Lot e OSSR LI A U v L e P A A U 1.'--i"-.‘,":'.".':'"f.r
cation. ¢t L commmerctalisatisn, des tiraduits laiticrs,
L PRESIDENT DR 14 RErUBLIQUE, |
Sur fe ropport du ministre da Comumeérca, du ministre do
la l’rodt_xctl{m animale, du ministre de. 3. Santa publique et
de 1a Population, du ministre du Plan ot da U'Industrie,
du minlatre da "Iiconomie et deg Financcs,

Vu la Constitution de la Céte d'Ivoire,
article 12 ;

vu_’ 2 1of n 63~30,1 du 26 fuin 1963, ‘velative 3 Ia répres-
glon1 des :fraude;s dans la vente deg maxchandises et 1a fals]-
fication deg denrées alimentaires ‘et deg produity agricoley ;
Vu la lof n¢ 64-291 du Jec. aaﬁt-lﬁfi?l, porfant Code deg
Douanes : a .

Yu le déeret ne 73-487 du Ter aeplembra 1973, poxtant
application de 1a loi n* 05-30L du 26 juin 1963, rclative &
2 répresslon des fraudey ‘dans la vente des marchandises
¢t dey falsificatlons deg denrées a‘lifmcnta:u*cs et des produits

L

notanunent  son

agricoleg s |
U5 Conseil des ministreg entendu,

DECRETE »

TITRE PREMIER

LAITS ET BOISSONS A BASE DE LAIT
Article premier, — 1-1. — - La -dén

| lomination -
< lait »,-8ans indication de --1’-e5pf-‘:ce"'am_1_n*ale dé pro-
- venance, est réservé ay lait de vache ou da zébu.

1-2. — Tout lait provenant d'une femelle laitidre
antre que la vache oy le zébu doit étre désigné par
la- dénomination « Laits sutvie de I'indication de

animale dont il provient,

L]

1-3. — Les laits obtenus par reconstitution en uti- |
el 4

re ne.doivent j ncorporer, outre

- lean potable. que des produitg d’origine lactée.

14— Gependant des  arrétds
ministres da
de la Santé

| _ conjoints deg
laiP.toduction-J_ani'ma..Ie.' de PAgriculture,
publiaue. du Plan et de I'Industrie et

. bour certains Jait dont Ja
comuoesifian of Ja dénomination seront fixées, anto--
ricer la enbetitutian taotale on
frasse lactée |

. nar de la. matidre .
viodtala

o dea la vrotéine du lait
A'ovieorina végétale. ‘ |

Art. Al

grasse d'orieine
par la protéine

—  Kist imm*opre a la. consommation
&T1. — Te Iait colors, mAaloropre ou malodorant" -
- 2-2..— Tee lait provenant B -
a) D'une tfraite ovérée

et d'une manijéra générale, le Iait coufenant

DY D'animaux atteinty Jde
est domnée pav arrété du min

- ¢V D'animanx mal nourris et manifestement sur-

A\ ',Dfanimf«zh-}c,_ sons - fraitement nap des produits

nar 'rTEff.‘Ts:‘a_T’l du ministye -
de la Production animale.

de la Santé et du ministre
- 2-3..~— Les: laits conten

£,
4V
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F - v .+ " I : 1 1
1l‘ | i - : I ' . L - Iq . I. .- = 11 : . : i L -

63:301 dic 26 juini 1968 gui 1.

- e m{n{stt‘ﬂz A

varticlle da la matidre |

mimitag «

moins de sept jours apres | 4

Bkva T'TI“*“{‘:,': ﬁ’enr#-q';s_f‘.reﬂi‘ﬁ d

ant - des antiseptiques ou |

]

C dénombretiett cellul

A S Les. laita ne salisfaisant pag A I'épreqve
du are dont les imodalités GONG
{ixées par arrété interminigtériel (ministres de la

~oanlé, du Commerce et do la l’zro’ductioxi"::i.ri.imzh;le)'.

SECTION 1
Le lait cru

4 -

L]

Art, 8, - Lo lait, desting & &tre vendy 3 I'état cry
pour la congormration humaite doit -

8-1. — Etre récolté of transporté darig dos xéei-
pients conformes ik dispositions dq larticle 4
ti-degsgus.,

g

2. w— o propre ¢t le demeuror juqu'd la venta
AU consormmateyr, La propreté

Péprerve de filtration sur ouato :

3-3. — Xtre refroidi immdédiatement aptés la
traite ef; ¢lre maintenujusqu'a Ja vente an consom-
maléur i une temnéiature inféricuro 3 15¢ Torsques
cette vente a licu plis de deux heures aprdg 4 traite.

Art. 4, 4-1, — T.eq. récinients nanr Iy réeolta
et vour le trateport: du lait vendy A V6t er pour
la. consommation doivent. ‘“Gvant l"util'?satiah., &lro
propres, aseptisdés ot maintenus en bon ¢tat dentre.
Lien, _ Lt e Ty

4-2. — Pils sont destinés au transvort hors g
_I’ex;r_aloit;a,ti‘on les réeipienty doivent en oufre

Sera  reedunie par

e
@) Sitot remplis ot refroidis, &re refermégs
. ) Ne pag &tre ouverts depuis la: nrise en charga
msawa-la vents au cousommateur. sauf dangls cag

ou le Izut est recueill dans un bac réfigtrs Hour
la vente au détaiy s en ce cas. les réeinionts ne.sont;
ouverts qi’au raoment du fransvasement, =~ - |

Art 5. — T ministra de Ia Prbdu-cﬁon anfriale,

¢ > Tinistre da Ta §anté

var arreté conioint Jeg conditiony de
sport. de conditionnernent ¢t go venta

vstte du Corimierce et le minisira
nuhlicte fixent:

SreTIoN 2 o
T.es Tatta DASLEUTIRES of stérlisds )
AR Bl gl T

i +ﬂhnnﬁ’g‘¢q R]I "]g{t

.D%S\‘eurigatfon consiste en

nrationa dan. un .annanail
armrenta ek novrectement utilisé dang les limiteg
Cenivanteg + i R

| G
) Chatiffaea X 63

h'\ dh-nnFFQQ’e iﬁsfnntsm_ée- é. 95“.‘.'

62 e Tiic nracédds ant ntilicdnt

. deag famnbreg.
{n+gvm56?a?f¢g r‘;'n‘:van{:'_ﬁ{*ré '

annatrailg de .'nn.d.mr't*‘?mf'?ﬂn d
‘e temnérature, = -
stre de 1a Production’ animale fixe

L] —...-l-l-.-l--I—-l -

Bl e T.oq oi'ven't
nav avrgté-e

o
1
]
-

- @) Les Caf%’*C*éﬁRt‘mi'es'd._’uﬁfisat?nn et de fonclon-,
nement des enregistreurs de température s T
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b) Les conditions dang lesquelloy sont relevéy leg
resultals enreprigticy bar les apparcils do controld :
I'établissetnent ‘deg graphiques

alltes do contrdle deg appareils enre-

6-6, — Yeg fraphiques doivent &tre  datéy ot
classés dang Vordre chronologique ¢ ilg doivent étre
conservés pendant sjix mois et présentés 3 toulo
réquisition deg aponty habilités pour-la controlo. |

6-7. — Imriédiatement; apreéa la pasteurisation, le
lait doit Etre-rdfmidi cn tous geg points, & une termpé-
rature inféricure % Geo, Lol ot
6-8. ~— Tout {raitement: autre diie ceux défin
ci-degsus doit ére approuvé par arrdlts interminigté-
riel des ministres de 1a b o on’ ' ' '
Commerce, .

AXL 7. =Tl — Y ‘¢ Lait pasteuriad » & la sorti
da atelier de traitement, ne doit pag renfermer plus
de 100 000

germes microbieny vivants par centi-
metre cube, =

7-2. — Jusawau moment deo la vente au congom-
mateur il doit - i

a) Etre d'une nropreté Figoureuse reconnue par
Véoveuve da filtration sur ouate § o e |
DY Yfre exemnt de germes pathoednes. I'absence
deces eefraes btant reconnie
nies NAT arrdtéy ministériels s
hiens wivants nay centimétre cube s

- M Ktra mainta
érale & 109, qayf
accardéa nar Ja m

¢} Nenas renfermar nlig de 200 000 germes micro-

A un tamnératuie jnférieure ou
dbraeration snéeiale et temooraive
mistre de Ia Production animale.

Art. 8. — T.eg Téeinients ntilisés pour-le transport |

B
he gl

A« ]qit"l'nas:t'etirisfé » doivent

A1, — Avair nna cantenance sunérienra & 1un Titre,
. ' confusion avee leg véeiniants ntilicdq
pour ld transnert dn «latt nastenpiss conditionné ».
- %2 — Kire maintenus an han. éfat d’entretien..
L *-R“R- — Khra nT_’OD‘I—'F"S Pt asentisés ==
R4, — SiHtAF yamnlia afra farmdg et Ja .
mean’a 13 venta _nn*aanﬂn‘mma.ﬁeup roserves faiteg
Hng.*frangvm:nTnﬁnts: autarisés nar arréeté dn ministra
d~ Ia Praduction animale, swivant des modalités trag
- mrécises - ¢ : e |
R—S. oo S{fat fﬁrm-ﬂsq S"_L““' ';"""““".;"
(mlamh ecachet. ofe ) narmettant de &
nect de 1a nrecerintion

At 9. —Le «lajt
eaai mament da

A1 disneositf
| assurer du res-
dnt naraqravhe 4 c¢i-dessus. |

Ia vente au consommateur s
3-1. — Etra’ d'une proorets

L , “Dro riconreuse reconnue |
- mar l'cnreuve de la filtration sur ouate, Pl '
3-2. — Etre exempt . Jeg germes = pathogdnes

détruifs par 1a D

asteurisation, présenter une réaction
négative &

dans un centimdtra cube.

3-8 — Ne pas renfermer plug de 30,000 geﬁﬁeﬁ‘,

e

 microbiens vivants par centimetre cube,

& * : .i "'-- -r. 2 . .I'-

oS == o

nar des €preuves défi-
- génbrateur utilisant de leau -potable,

| mettre d'assurer la counstance & 0,2

- recpient doit contenir la mention ;.

{ est Inférieura

| tres avnarents. d'au
nasteurisé conditionné » doit,

& recherche des bactéries indologines

=g F-I--lﬂ-l—ﬂflnl--l'—l-—lp-l—-—-dﬁ...l- - .d--lll—-l-.lq-h.‘_-—l l-hl:-ﬁd'-"

Art 10, —— Tiegq réeipients. utilisés pour. le transport
du « Jait pasteurisé conditionné» doivent -

-

- 10-1, — Avant chadque utilisation ¢&lre propres e
asepliscd, Leg produits cinployts doivent' &tré gido-
rists par le ministre 'dd Ia Uroduction daniiiiale, |

10-2. — Sitot remplig,
ment au moyen d'urn
ne puigga étro wtilizg

10-3. — Les véeipients ou lear fermeture doiyent
porler l'inscriptiou « lait pasteurisé conditionné s.

Art. 11. — La, stérilisation consiste 2 faire digpa-
raitre du lait, tout gorme vivant DAL un procédé
approuvé par le ministre de Ja Production aninale,

Art 12. — Sous réserva des dispdsitions de 1'ar-
ticle 13 suivant, est autorisé pour le traiterment ther-
mique des laits dia consommation I'emnloi du procédé
dit « & ultra haute tetipératuice » (UL consiataht
a chaufler le lait pendant un temps trds court, da
Pordre dé 1a' seconde, & une températuie de 140° 3
160 centigrades par mélange -intinie du lait of da
la vapeur, et & le refroidir inmédiatement apreg
detente soug vide, - foi s '

Clre fermén ndeaniques
dispositif étanche et ptérile qut ;
plus d'une fois.

Att. 3. — Quel que soit e type d’apparei] utilisé,
les conditiong sulvantes doiveént étre satigfaites
13-1. ' ntac

4 Ja

~— La vapeur. entrant en contact aveela lait

't confenir aucrn pringipe susceotible de nuire
santé du consommateur et. doit provenir dun

13-2. — Des svystdmes de -.sélcurité‘__.doij.renf per-
2 % prég, de la
teneur en matidre sdche du lait traité var rapport

a.cclle du lait avant traitement ; les températures

~dotvent &fre enregistréeg pendant toute la durée du

§ g -

traitement,

. CArt 14, — 14.1 —— Avprés stérilisation, ou pastey- .
‘nisation, Je lait peut atro livré 2-la-—consommation

— ——

humaine dans des recipients hermétiquement clos.

3.4;2, e Y dénomination de vente"portéé sur. le

PSP YT T - —

@) « Domi-berdmé 5. lorsaue -la teneur
7Tasse est comprise entre 25 grammes
litre - oo

M ¢ Ferémé » larsave Ja teneur en matidre grasse

a 125 g par Iitfe, = - s Sl §
14-3. — Cette mention dait €tre inscrite. & Vexcly.

“son da tayte antre indicitation relative & 12 tencur

®n mAtiére grasse. en cavactdves. de couleur foncée, -
moins 8 millimdtreg pour les

| ‘réeinients d'une cavacité supérieure au demi-litre
- de § millimétres pour ceux d'un~ canasité oale

o Inférieury au demi-ltre:

- 144, — Te< canditiong d'apolication  du -vyésent
article sont fixdes: par arrété interministériel. _
ATE 15, — Les laits nasteurisés obbenus Pat recons.
titution en utilisant " di Jait en poudre, - seront mis
- en- vente sous l'appelation « lait pasteurisé, oy sts.
r*lisé recanstitng ». fans  anfre nrécision, de nature -
o 'otizine, suscenlibls d'influencay l'acheteur. gup
hqn-aiiité du produit R B T

- . L
1 ®



nour Ia vanfa dit
- himmaina dalvant

“Msage s

23 peplembre 1983
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Axt 16, =~ 16, it La dénomination <lait aro-

maligé » cdl rlucrvée aux boldsong ﬂtéi‘iliagés, '_p;ii_:'y-
teurindes, homogéntéisées ou noh auerdes, additionnécs

do aubstance Jarc“)gri:fi:tiqgﬁ%&'*'xl_ntq'tqullgq- Ly |
16-2. — Toutefois Tutilinalion dés coloranty ot deq
stabiligateury physlques peut Olro’ autorisd ' par
arcetés interministériels, - - .
At YT, o Tow réelplents conlenant  ‘deg laits
aromatisés doivent porlor, en caractdres apparéiits
Ies Indicationg suivanteg s

4

17:1. — a) I dénomination « lait aromatisl »

accompagnte il y a liew du mot < homog6néisé ¢
suivie de 'indication < pasteurisé » ow «stériligd » ¢

b) Néanmoing, lea fajitg aromatigés au moyen de
chocolat ou do cacao peuvent dtre mis en vente soug

[a dénomination ¢ Iait"'chocoléi_:é » ou « lait cacaots ».
17-2. — La mention de Ja .feneur én matidro
ATasse expriméa en gramme par liftn en caractdrey

de mémes dimensions'que ceux utilisés pout la. déno-
mination. ' |

17-3. — Ta mention de la subatance aromatique

‘ubiligée.

& g IJ& C&UaCitéCfrCC{.{Ve'. { kg - N
175, = I nom: la raison socjale. I'adresss du
fahvicant ot éventuellement; gson numéra didentifi-
o N A e T,
17-6. — Ta date de stérilisation, dans la cax A
fions fixbeg nar arraté inferministériels,
177, — Ta date limite de vents, - - - .~ N
CAYE 1R, — 181, -~ Lex laits degtinés 3 Ja consom-
mation humaine visédq an nrécent décret. n'ont droit

o

relon la rag n{-“h.'_l{erccut?nn de tauta antre adionction |
snseantible ‘de faira éraire 3 una _sunériorité de
. mmalita, notamment; da cayactire médical. au'd 1a

;'ﬂﬁnom{n afion @ « Jaik L » 011,'-';« lait nasfenrisé » 0u

«latt mastenrisé conditiaring » on ¢ latt«térilisé »

mama of dane Ia darmniar eas I ant ét& trattée mav

1a ~vacdAa it » A nHrva hanfa tamnbvataive o (TT.HTDY,

1R2. — Toutefais. Tog Jaits nrovenant de fémelles
laitiéres Alavéas on (Qfa d"Tvoire auront -Ja drojt 3
la ddnaminatian 4 1aif natural da nradiefion Tacale »
afin Ao lae digtinguer dég laiks recon‘s‘tif:u'és-_jeﬁ deg
latfe {mnnﬁés‘: | | et

1% 2o RS, | F, S Tes emballages réeunérés ou
nerdus. A VexcenHon des hattes métallianes, nhiliséy

19-2. = Ta menfion de 1a cavacité effective dojt.
fioivar an ra'mr*far.t*ag- annaventc quﬂ_-TeSyrfgﬁiﬁ{ehfs

artola :qn’.ﬂg" gotent. . |

19-R. — Yea canditions d’annlication du ovrésent
articla cant dﬂ’mrmfnéé-g nar arrélfée .fn{:ermfnistéﬁels
duu ministra dn Commerca et du ministre de la Pro-
dretion anir_nale.‘ L | | . '

- AYE 20, — Tl est interdit : -

~ 20-1. — De mettre en vente 6u de vendre pour
la “consommation humaine du lait impropre & cet

. "
- - ‘ . ".." ".ﬁ. i : A -
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20-2. — De délenir, d'expoger, de wiettrg en vénte
ou de vendre :

&) Sous Ja dénomination de « 1ol pagteurisé » du
Jalt qui n'a pda’ été débarrasé do tous: icrobes
pathogenes par un procédé ayant: l'appr'olmtiqn dit
ministre do la Production aniinadle s '

b) Sous la dénomination «lait stérilisé » du lait
contenant des germesy vivants ;

c) IDu lait dont la tenecur cit protéing est infé-
ricure & 3,2 % (¢ poids) ou dont la teneur en lactoss
est uiféricure % 4,2 % (e poids) - | '

- 20-3. — D'incorporer do I'eau, mdmwic potable, ;J.Li
laif, ' ' o

- 20-4. — D'employer tout traitement, dutre que lo
filtrage ou les procddés thermiques d’assainissernent,
susceptibles de modifier la composition physiquea oo

chimique du liit lorsque ce traitemeént n'est pas aiitox

Yisé par l¢ ministre-de la Production axiiiale, -

Art. 21, — Touté personne. physiqie ou morale

désirant exploiter un atelicr de traitemient. dé¢ lait

doit = solliciter du ministre du - Commerca et du
munistre. de la  Production animale l'dutdrisation
¢’ exercer -son activité eﬁ'-dqji_t 8¢ t:onform{;'t 4K pres-
criptiong fix6ey ‘par ayrétés Interministériels, )
. Art22. —Ya vente au consommateur doit avoir .
lieu 2 - i

221, — Sl sagit de lait erd, ddng les vingt-
quetiy heures suivant la fin de la traite. i ~

& o209 . Sl s'agit de lait pasteurisé, au plug t;:.ifd

le lendemain du jour de livraison.

22-3. — "It s'agit de lait pasteurisé conditionné,
au plus tard le deuxiéme jour sulvant celui dg la -
livraison au détaillant avant dix heures du matin, -

. SECTION 3 .
.'Laits'concentrés N

At/ 28, — 28.1, — Les dénominations « 'Iait-(;'once'n-
tré, Tait particllement écréms., concentvé, Jait €eréms
concentré, sucré ou non sucrés sont réservéey aux

‘produits liquides ou semi-pateux, additionnéyg ou non,
swvant la cas, de sucre ou saccharose, provenant.de .
la concentration de lait entler, écrémé, ou partielle~

ment écrémé, propre 3 la éqn'somma.ﬁon humaina.

23-2. v T1 ast interdit d’employer d*autres 'déﬁo-—
minations que celleg énumérées au présent article
pour désigner ces produits. LB

~ 23-8. — La conservation des produits non suerés, .
définis an présent titre, doit 8tre assurée par l'em-

vloi combiné deg deux techniqueés suivantes :

‘@) Conditionnement dans un récipient étanche aux

l liquides, aux gaz ef aux micro-organismes 3

-
L]

mode autorisé ayant pour effet de  détruire ou

d'inhiber totalement, d'une part, lag enzymes, d'autre

D) .*'-:I‘rait;é?rhen'f par la chaleur ou par. tout autre

| part les micro-organismes et lours toxines dont Ia

nrésenc an Ja neolifération nourrait altérer le nra-

duit qu | le rendre mpropre 3. la consommation
“Humaine, A Gl ety 2 ' :

il == e
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T et "‘"“‘“"“t'“““"“"“‘““‘"'“"‘“:::-‘r'“t e e e o vt it i i
At 24, 24-1. — Log '-:r,écipieuts confenant log A0S N,
lails concentréy cilég & )

ALls conce; o axtlelo préeédent doivent ) og.e ci-dessi
clre vempliy ot hermétiquement fermés pay e Pro-
ducteur ; ils doivent: ‘clre ‘remis Intacts au consom..
matceur. b F Sy '

21-2. < Yoog conditionnements destings A 1a vento
au détail ne dowent'pas contenir pluz da G kilo-
grammes de lait concentré, : - |

¢s. dénominations cilées au PALagrapho
S el suivie de < poidr Uindusteio alimer.
t;yig:c‘::;» font réserviéey aux*laits on poudrae déstings
oxclusivement: 6l biliséy  dans laqe ;i'fé‘ﬁ':l'f:iﬁhﬁs
alunentaires faising. Fobjet d'une cuisson.. Teq autros
dénotinations” sout interdited el
2164 ~ Y. p'r{_duifas' VISCs aw pavagiapho 263
| Pl aifietibe e wd L ; c:-dessus doivernt: & 1Q cbnditio‘nné:; cn emballage clog
<d-3. — Le récipient Lui-tilme * ou une &tiquette | ¢ontenant au moins 25 kiloprarimes da m:i‘rchagdii;és'
e d diquer s ne doivent yiag Drésenter, au moment de Touvers
a) La dénomination du produit - | t'u’r;: de Ia boite ow du ru,mlent, '_ii,le“"t:eiii::{: *d’hiﬁﬂidité

‘La ra ciale et Iadresss’ du fabricant oy ot foteur & 4 9%. Les ernballages dotvent &tre rémplig
@ défaut, celles du vendetir, le pays of 1. licw, d'orf. | ¢ formés par o fabiicant 6t reriigs tacts & Pufili-

1t | , Ja nature du produit ot | Sateur. I1 doi ent porter leg indiéétip‘ﬁs s’tiii?iliitééi -

du Jot da fabrication ; Lo | —ILa dénomination du produit s ' .
¢) Le poids net du produit exprimé en grammes ; — Jue nom ou Ia ralson sociale oy la marqua ainsi
@) La teneur en matidr, grasse pour 10 prammes | due Vadressy du fabricant ou, 3 défaist les. mémey

du produit ; _ Lk . | rénscignemenity concernant le vendegy s |
¢) Le depré da concentration cst: indiqué par Ia | — En .cargctércgf .i'x;d,élérlgil,g_,s, les Z_p-fi__Ys_ d’foumne,

formule suivanta PR la date (annde et wois) of lieu de fabrication du

ST, g m, e A W tosant .. ... | Produit. quelle qua soit Son: origine ; . . .

SR ajolltant au confenu de ¢e récipient .., , itreg | .~ Le poids nét du produit eXprixné  en- kilo-

ool -+« « centilifres de Jait - (oy lait particllernent | SFaMme ; o 3 | »

cerémé, ‘ou Jait Cerémpy & -, o grammies - da — La mantion ¢ce produit ne doit Pas &lre mig

m;:ltiarel orasem au litr,e.*n-. S Hﬂ".ﬂSH.lflt _dﬁ_ I)I'Odu:ltﬂ _Cn ‘:?'EII'LO par &g Cliﬁlnmcr?&nl& détalllanta =

suerés. Ia farmula est comnlétéa par la mention’ « Non | ---—L-‘:lte'neur e-n.humldlté pour _cen{:”-glammgs (_1*9

comuris le valuma .o siera dissaut A raison dé ..,.. | produit sous la, formule Sessvsbanianenees P 100

rrammes par Iifre’s. L4 volrmae: final indiqné dang | dhumidité départ usine » ; -'

("ﬁf.f‘{ﬁl‘fﬁ?mlﬂn_ Thﬂgﬂrti _?(:' T:.\

| . température de 20¢ ¢, | " _ La teneur én i‘ria.ti'ér,e.
- Coit &tré exact 4 1 % prds, | formule suivante «

. | RPN L TS | rasse départ ugine » -
- 2444, — Yeg laits concentrés ymoortes doivent; de | BTasSe depart usine » ;
- nlis remolir leg conditions suivantes -

: 1 —1la teneur en saccharose CXprimé¢ par la for-
""" - r a > ' a' ) IHU.IG Suivant ( -.-I ) - R I I S - ® IJ 100 de S&CCha“ .- .
. a) Présenter, anres dilution. e teneur de matidre |- Bigire T * - =
- grasse de 34 Rrammes aw. minim

um var litre. non | rose départ usine», pour les produils sucrés e
o eomnmig lag VOIUITTCS. dgqsubqtanceg &iOUtéG'Sé‘i[en- — Lo délalde -Conservahon;, y , fl

- o S - et el O — Tyseg dispositiong Prévues pour Jes laits—
T Ne eamuter an maximuy

_ _ U que deux moj sda _gqncentres_g.apglilquent aux laits en poudre, sous leg
- 8Enckaga dannig Teng rartie d'iging A Ja data de Tem-| Teserves qui suivent
harauement ot &tva exemuots da hactéries coliformes- ‘

J S e A

Avair so=pfeionte section- doit Stre exprimé en grammes pour’
oot dan d'acidits foal on inférieur
SR O e et

-4 | les ventes au détail et en kilogrammes pour les
da lactioue sane addition d'avieun antis usages industriels. ., '
‘{" B Q ": Q! 1 1 POT ¢ : 2 l_ . & -.., a -~ »
e santiavia  |gp an ] Yamt da Ialts ..COHCGTI{.I‘E‘S chﬁr@“ S L’mdlc_atlo_n du ‘degre

re de . concentr.a'.tiog"
' SR aakane | est remplacée par celle dy mode ¢’ 3
ités d.’applicat_ion de la pré-- - ; .

et i

Art. 25. — Les moda]

pre- | formules suivantes -
~.sente section sont fixées par des arrétés du ministre | -+ - - e | R PP
~ di Commieree. e ST ' 1) Laits en poudre non suerds 0
| ' SECTION 4 « En ajoutant ...... grammes de cette poudre &
— S U i ) £ o L o i | sk centxht_r.es' de lait &, Jou. . grammes de matiére
SRt BRSO La dénomination & lait en | grasse ay litra

_ _ ‘ ou sclon le cas, da lait partiellement
noudre » ou < lait sec» suivie de la mention dy mode ecrémé i . . ... . grammes 'de*maﬁélﬁe grasse au litre:
da présentation (nandre. frannlés, paillettes, efe. est | ou de lait écrémé ». S
 résevvé ‘aux nrodwits 3 1"étgt £ec. vrovenant ag la |- ¢ T |
- Aescieatian ' dy laik - anfiér. wartiallamant Aovdma, e R
A BamEmA ar{d{txahné. O non de fucre saccharose), | % Eq ajoutant ..\ ... grammeg
oneAnge § Ia consommation humaine. L SRy |

_ 1es de cette poudre-
& --+... grammes d'eau Boullie on. obtient ,,....
26-2. — Seules tes dénominations ouj egivent song |
~autorises : «lait eq poudre

ationg ouj suivent gonk litres ...... centilitreq de Jait sy ;... . grammes
», < lait partiellement | de matisre grasse ou de lait partiellement €crémse,.
enpardre ¢, olait ecrémé en poudre ». - '

Jait en poudre | 2 ...... grammes de matiere grasse ou da lait
~telament écrémé en poudre sucré ». TS ralson.de Lo, L0 erammes. par-litre ». i
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Axt, 28, . 28.1. ~= L/importation ot la vente do

lait en poudre entier Eerémié
& la consommation huniai
condilions el-aprdyg «: -

~— De pulpes ou Jus de fruits, do miel oy de confi-
Aure, & la condilion: que le A& L2t farmieiitd » 10D e~
ment  dit entre au moing dana une proopoxtion da
10 % cen poids du produit mis en ventoe: | |

31-2. — Un arrgté conjoint du rainistig de la
Santé publique et du ministra du Comrnares fixara,
en Lant que de besoin, leg conditions da préparation
¢t d'utilisation deg produits d’additioiy visés ou Pré:
stat article. | L
- Arxt, 89, Les réeipients dang lesquels le «lait
fermenté s ‘est mig en.vente doivent étrs X1gourey-
sement obturés. Ces récipients ou leur dispositif de
fermetura doivent porter lés indicationg qui Sdivent; ..

ou sqx.ni--écrrémé desting
13 sont §'}d_ﬁ0rif;t‘§ca dang les

!

a) Pour la vente ag - déta
au maximum, : '

il en bottes do 500 g

b) Pour le lait ‘en poudy
grammes au minimum, goy
ou cn sacs kraft de
de polyctylone,

¢ industricl par 25 kilo-
3 cslagnong mélalliques,
4 épaisseurs, doublés par un sac

28-2. ~~ . Limiportation ﬂ_ea laits en poudre _indﬁ*&- ‘.
triels destinés 3 1a, consommation humaing n'est auto-
risCo que 1d s

0 que 51 elle est réalisée par des industricls ‘ot -
artisans agréés par le niinistre ‘du Comme_rce.a'pr&s
avis du ministre de la Santé publique "
de 1a Production animale. Cls indust

CU du ministre 32-1. — Le nom ou Ja raisén socialé du fabticant
ustriels et artisang aimsi que son szdi*(;.'f;ée, ou le numéi-o 'd'iilrléiiltiﬁgﬁticiﬁ
d= I"atelicr da fabrication, dans leg ijlidi'i.‘idxl's-ﬂdéﬁﬁics'
par arreté du ministre du Commerce, '

32-2. — La dénomination « lait fermentd » oy

 Art, 30. — 30.1. .

-~ ~rilisation ou I'¢bullition, hom

crire que la date limite d’utilisation
les emballages deg laits -en poudr
d’.qn{:rg CUX, - R

mente, yaourt ou yoghourt » est réservée ay produit,
laitier nréparé avee deg laits concentrés ou en poudrae
écrémés oy non, ayant subi _la,lpaste'urisation,

ment ils pourront, ‘pres-
N so1t portée sur |
¢ ou de¢ certaing |

.| de poudre pour 100 grammes de lait..

le nom consacré par I'isage en
4. mil'li'm?:tres: de hauteir,

L]

caractrey d'au molng
32-3 — La cont-anar}cc_* en centilitra.
32-4. — La matitre ot la quantité de lait en poudra

ajouflée si cette addition est "s,upé_rgicu_re ab grammes

32-5- — La mention « tenir au frais »,

~de préparation et Ia date. limite de ,co_n._somlﬁhtion;

_32-—6.‘——'-.- La méntion «rriaigre » faisant suita. A

| la dénomination du pr‘_édui.t nscrite en caractirey
“-| identliques, si la teneur

en matidre grasse du produjt,

| W oo caleulée sur
_.raences avee des bactéries lactiques appaxrlenant aux| 7 SR

——E>PeCes caractéristiques ‘de Chaque'-Pl‘Odu-lt,.-assac_lé.s : it ol

-
L}
"
- —

la partie lactée est inféricure ¥ 1 Yo

- . VRIS T " Torsque cette méme teneur dépasse 3 Ja, les pro-
“20-2-—— En Naaz d’émploi de lait concentré ou en | ducteurs sont autorisés a faire figurer dans leg
- poxdre, celuici doit tra additionné de la quantité | mémes conditions, la mention « gras F Pt
__-.-‘d’eau_ réglemler}taire* pour {*ét_abl_ir un lait dont la g0 Suivant: le- cas, la mention ¢ sucré e
 teneur en matieve séche soit au moins égale acelle | = oillé s on le nom de la matidré aromatique uti.-
o dun'lait normal, . "3 — | lisées, sile lait férmentd est sucré ou’ aromatisé.
%%0-3. — lz.ia coagulation deg ‘lait's~fe,rm'entés__1f;éj_[__ T _32-%, — En eas d’adjonction de pulpes ou jus
- doit pas &tre ‘obtenue par d’autres MOyens que ceux |-y, frrits, de miel ou de confiture, Ja mention da cet
- Jul xésultent de l'activité des micro-organismes uti. - additif jointe & la dénomination de vente, . .
- ligés. Leur flove microbienne doit &fre maintenue | - ' | | gl e L :
vivantas Jusqu'a la vente au consommatsuy et ne doit 32-9."— La date limite de consommation dans les

renfermer aucun germa pathogéne. La quantité | conditions fixéees par arrété conjoint des {Ilipistreg_de

~ d’acide lactique libre qu’ils contiennent ne doit pas { la- Santé-pubhque, -d_e'_lar. Production animale et du

o rétre'inférieure 2 0,6 g pour cent grammes, lors de 12 | Commerce, LR
‘vente au censommateur. " | -

- 30-4, — «Les aits fermentés». - dolvent é&tre

.maintents jusqu'a leur vente au consommateur &
- Une température’ susceptible d'éviter leur altération _ _ iy WSS

et qui seva fixée par arrété inteministériel ‘dés |- bdcillus buigaricus et 'streptococcus thermophilus,
‘ministres de la.Santé publique et du Gommerce, - ‘qui doivent &tre ensemencées simultanément et se
e | s o em e | trouver vivantes dans les produits mis en vente
- Art. 31, — 31-1. — Est autorisée 'addition «au | ; | - -
" lait fermenté >, 3 Pexclusion da tout autre produit :

—Q';De'_su'cre (saccharose) ; -

i - S

Art 33. — 23-1. — Ia dénomination de yaourt
cu voghourt-bulgare est réservée al; lait fermenté
‘obtenu, selon les usages loyaux et ‘constants; par
| Ie développement des seules bactéries lactiques, lget

PRt ) B e d,_uantité-d’acide'IaC,tiq'Ue_'Iibi'_e contentie
| dans les yaocurts ou yoghourts bulgares na doit pas

& g o & 7. | etre inférietive & 0,8 g par 100 *grammes Tors ds 13
. — De matidres aromatiques naturelles s . e Ty Nente au consommateur,”
i 4 o _ : . ;
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Thrrre 11X
CASEINE CREMESET BEURRE ¢

SECTION 1. |

La caséine - '

Art, 34, — 34-1, — I,a dénomination de caséine
st régervée A la matidre albumniinoide du lait; obtenue
par dessication aprés ¢gouttape et lavape da la caille-

botlte provenant de la coagulation de lait totalement
ceréme.

'

34-2. ~— Ne peut étre considérée commé easéine
p,répre a 13, consommation ‘humaine que la ,éaaéine'
sans mauvaise odeur et sans mauvais golit, prépara®-
avec des caillebottes Propres et en bon état de conser-
vation. | SR

Art. 356. — Est autorisé l’je,mplo‘i 'd@hg la prépara- .
tion de la caséine, de. bicarbonate de soude ou ‘de
phosphate do soude dang la propoxtion de 8 % tout

au plus du polds de la’ caséine séche.

SECTION 2
_ - La creme
Art, 86, — 361 T.a dédns

our - 100 grammes, au -

moins 30 grammes de maatidre grasse, présentant una

dont l'extrait seec de la phase non grasse n’est pas”

inféricure 2 8,6 9% en poids. La substitution totale

cu particlle de la matiére prasse lactée par la matiére

grasse végétale est réglementée par arrété conjoint

ture, de-

des ministres-de la Production animale, da I'Agricul- .

la Santé. publique et du Commerce,

36-2. — Si-le produit renferme moing de 30 g
mais au moins 12 grammes de matidre grasse pour
100 grammes, il ne peut &tre mis en vente que sous
la dénomination de « créme‘ légeére ». -

. 363. — La «créme légtres doit étre soumise

un traitement de pasteurisation ot de ‘stérilisation
préalablement & sa mige en vente au détail.
36-4. — "La ¢ créme légire». ne peut &tre mise
en vente ‘au détail qu’en récipients clos et étanches
portant directement ou sur une etiquette adhérente,

la_dénomination de « créme légdres en caractdres

tres apparents de méme dimension et d'au moins un

- ¢Centimeétre de: haut.” En  outre, I'indication de la

- teneur en matiére grasse.doit figurer au-dessous de
Ja dénomination « crémea légére » en mémes carac-

teres, | S - |

W -

' '.[__Art; .37'._.3-'—-"37_-1-.'- — T2 créma{p‘aé.teui?isée ou stéri-

lisée, sous pression de protoxyda d'azote, doit &tre.

- conditionnée pour la vente, sous la dénomination -

- tique .na,tiu‘jal_lé'_'_dans la . préportion pondérale . de

~étancnes contenant au moins deux kilogramimes de

de ccréme sous pression» dans. des’ récipients

~

créme. Elle peut étre additionnée de matidre aroma-

0,15 % au maximum et de.sutre (saccharose) . dans’
I3 proportion pondérale de 15 %6 au maximumni.

-song préparées. avee.de la « créma.
- nention ¢ & la eréme sous pries

~contenant de |

tiettoydés et aseptisés.

suivie do la mention « pasteurisée »
selon. la cas, cetto dénomination éta

omination ¢ créme » est

| répondant i la définition’ générale de
réservée au. lait contenant 1

section, doivent porter ]

“dont 16 grammes d’ean au mafcimum,

dan‘s‘;' la dénomination do vente des dentcas. ¢t boig-

S0US pression ¥, Iz
. . la 51011.»:.(101(: elre obliga-
lolrement, utilisdée. |

Art. .38, — 3g.1.

d ¢ creme soug pression »  doit étre
lisae et ne cottportar i, aspérité ni eréux piéaentant
aes difficultés de netloyage. ) q '

tit‘t.fciit lo réciplient doivent ¢lre conformep aux
régletnents en vVigueur notamment en c¢a qui conéertya
leut inertie vis-a-vis de la créme. s doivent en oufrdy
supporter la stérilisation. it abi

Introduite que dans des récipicnts venan{ o'étro

38-2. — I'}es.,_réé'ipibnts éd’xitc'n:ax'lt' de 14 < ¢rdms 3

Bous pression », doivent porter  en

| ~ caractére frag

apparents, la dénomination « créme

SQUS pPression »,

s'ily a liew, dq nom do la matidrre aromatique natu-
relle utilisée et du ot « sucré ». '

Axt. 39, — Teg récipients contenant de

on génére 1a, présente
| ar les indications sulvantes en
caractéres tres apparents : ' ' .
.— Le poids de la créme ¥ | _
~— La date _du conditionnement par Jo jour, le
mois et l'année, ces éléments Inscrits en chiffreg
arabes étant séparés par un tiret: '

¢

~— Le nom oula raison sociale du fabricant :

— La- mention « fenir au frais »,
dans le "cds ol le produit a &té pasteurisé, de la
mention « 3 consommer dans les cing: jours qui
sulvent la date du conditionnement ».

e Skt

ALE0-S00T, 2 Yo dérionitnation ‘e beurme.,

Le bew'jré -

est réservée au produit obtenu par battage, =soit de

la créme, soit du lait, ou des sous produits, et suffi-

samment débarassé da lait et d'eatt, par malaxape

. 40-2. — La dénomination « beurrd-végétal » peut
‘neanmoins étre utiliséa pour certaing produits ‘doat -

la composition est fixée par arrété conjoint des

Publiqua et du -Commerce.

ministres de la Production animale; de la Santé.

- Art 41— Sont autorisées les opérations ci-aprés .
| €énumeérées qui ont uniquement pour-objet la prépa-
{ ration ou la conservation du beurra

. eI =gt BRI K. SR e : e
== :__La,-colorat;on au moven de nratidres colorantes

¥é gétales :

squil eat fait état du mo't € crémae y

~— Limtérieur deg réciplents

Les matériaux qui’ ¢cons-

La c¢rémie ne doit &lre

ou « stérilisée»,
nt accompagnée,

la créme

accompagnée,
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—— La salage au moyen

pur, a la condition que . la
dépasse Par la quantité do

frammes de beurre of que le produit soit, mis ey
vente sous. g dénomination <. beurre salé », La déno.
mination “peut; éralement: ¢bre ' « beuire demi-gol »
¢mploycée, maijs sculement; IOL‘Sq'dc'li"&n'd'*

Inféricure i 5. gramumes pour 100 g
beurre - ' |

broportion de gel mg

rammes

~— Iin cas da salage, I'addition
salpétre -commércial(‘;mcnt f)ur :

— La’ rénovation par m
l'eau additionnée de bicarbonate
ainsi traité ne pout '
dénomination < beur

au sel employé de

de soude. Le beurre
tlre mis en venta que sous 3,
re renové ». o '

Art. 42. — 42-1. — 11 est {nterdit d'crnployer pour
lo lavage duy beurre, de l'cau non potablo &
gD L Est autorigs pour . le chettoyaga et Ia
désinfection ‘deg appareils sérvant 5 1a préparation
du bourre I'emploj des produits dont 14 lista litita-
tive est fixéé par arrdté du ministre de la° Produc-
tion animale, Apres avis du ministro de la Santé
~bublique, 3 la condition que  griocs .3 des ringages
Yépétés, 1o beurre ne retienne aucune- trace ingré-
~ dicnts employés, | “ S

42.8. — Ay “mdrnéint"dré

"

leuxs, de « beurre pasteuris

la vente aux. COnsomima-
SQit'{m—"plaqup, soit en rouleau, d’un poidg mammum
da 500 grammes roulé“mécanique'ﬁ"iént. S0it en’ boites
. serties, soit én pot de carton paraffine, = -
42-4. — Les opération
peuvent &tre effectuées q
d’empaquetage -agrés.

s de conditionnement: na

., 425 ="Doivent . étre. portés sur I'étiquette ou
-la -conditlpnn'qmqnt_: L iy | |
— Le poids; - _
i La.__'d_é'nqmination <« beurra
« beurre de eréme Ppasteurisé » sui
la. mention <« demi-sel s

— Le numéro ¢’
d’empaquetziﬁé_*ﬁ'x'é"
. la forme :

 basteurisé »  oq
vie, §'ill y a lieu, de

ou <«saléy ;-

ordre de l'usine ou da I'atelier
par le service de contrdle, sous

._ L présence d’acids borique, ou da tout
aulre conservateyr est Interdit

TR IV
- LES FROMAGES

Art. 43. —43.1. — La dénomination « fromage »
st réservée aux produits fer

du lait écrémé oy de ‘leur meéiange, ainsi quaux
produits obténus par concentration partielle du lac-

matiéres grasses éfrangédres au lait
par arrétés conjoints des ‘ministres
- tion animale, de I*Agricyltu
-_“- etidﬁ-".Comme'rce..- | :

- g

d¢ sl comumercialemend
10 grammes pour cent

Srarlarticle 48 qai guit,
Sde matidre o

ur én ‘gel pat

de | prépardy avee du lait anty

ElIQ.JF?.ge avee du lait ol dG i du L’J,it -6(:1-(:{[11& Cf.’ 1"(311f(}1‘11

“Inination de supériorits,

45 grammes de matidya grasse pou

&ras » ou. ¢ Cremae »:
& » doit étre conditionng ::

de'matiéres grasse
apreés dessication,

u'a l'usine ou dans I'atelicr

~dessication.

~cation deg fromages,

mentés ou non, obtenus |
. PAE. e"gou’ctag‘e'aprés coagulation du lait, de la crdme,

, - Art 47, ~— Les fromages frais sont
n éventuelle de

est réglementée lactique, obtenus avee des
~aela Prodiuc-] “»

e, dz la Santé publique |

.
43-2. — Y.og nroduait

5 dénis 4w parapgraphe 43-1
cr-degsus, 3 I"'exception

des fromagag {rals concernbs
dolvent contenir 23 praminey

clie auw minimu- péar 100 ramincy de
{romagpe,. & .

Axt, 44. — 44+1. — Y, dénomination < {romagesy
¢ que de vache oy da Z¢hu
doit &lre suivie de 1"ing

| lication de l'capd
dont provient 1o Lait

C& animale
cmployé.

44-2.—"La dénomination « {romidges préparéy avee |
1ant moing de 20 gramiidy
de maticre prasse pour 100 granimeg de fromage y
doif étya sutvie de qualificatif - MAIgLe », |
Art. 45, — 44%5.0. __ 14 fromages, qualifiéy do
¢ LAY » ou ¢ A pite grassa > ou de toute aqutre déng.
doivent refifermer iu mofys |
40" gramimes dq maticre .
de fromage. -

45-2. — Sculs Jeg {romages renfermant ay moiny
r 100 grammeos

de fromage peuvent étre comunercialisés sous yna
dénomination contenant Jeg qualificatify ¢ extra~

- 45-3. —  Le ‘qualificatif < dottble  crémeyp est-
réservée aux fromapes renfermant au moing 6O ¢

S pour 100 grammes de fromage
- , : od. - A !

Le qualificatif « triple crdmme » est réservée aux
fromages renfermant au moins 75 grammes de
ratidre grasse pour 100 grammes de fromage apreg

. Art: 46. —_ _S'oxiﬁ___aQtoriSés' :

¢) L’addition en cours de fabrication ou de matu-
ration de “sel commerclalement pur, ~d'aromates, -
d'épices, de cultures “de Lerments et mojssissures ‘et -
de matiéres colorantes végétales

b) La désacid_i@ggtion des laits déstinés_; 3 la fabri-
ma dans les conditions quj sont.
fixées par arrété du ministre de la Santé publique :

c) L'addition de bicarbonate de soude ou sel ser-
vant & saupoudrer les fromages : . T Ty B

d) Le 'gla'g'aéé;au moyen de parafine colorée sui-
vant les prescriptions fixées par. arrété du ministre

de la Santé publigue.

. SEcTioN'l 57
i BXOMGYOR oty < P an S -
des fromages

que la fermentation
laits ou deg cremes propres

a é.gouttag:e_”"_‘I;::gt,_._;._,_n'ayant subi

a la coﬁsommatidnhumaine;_ qui, dans le-cas o ils __
ong ¢té désacidifiés dang. les conditiens DIévues .4
Iart

icle 46 ‘bY, doivent “avoir - été pasteurisés.
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et 18, ~— Lor:
poids de matidre s¢che’

. . I'm'l_l, r 100 Zrammes ‘de ro-
magae Il'att(;illt pag 18

. granuncg, la° dénomination
« {romaga frais’s doit" &tre :mc'ompﬁgn'@'ic ‘de Vindl-
cation, inscrita cn caractdresy Identiquey A ceux de
la. dénomination dé " vente, ' Jlea lo “fromagae" contient:
plug de 82 % dleay. - - | g i e L

Axt. 49, — T dénomination « demi-sel » egt
réservée & un fromage frajq fabriqué avee du lait
e vache cmprésurd, 3 pate homogine, ferme, salé
a cenviron 2 9%, renfermant au moins 40 grammes

pour 100 -granumes de fromagae
apres complite desgicalion ot dont le poids de matidre
seche ne doit pas atre inféricur A 40 grammes pour
100 grammeg de {romage. He - '

Axt. 50. — 50-1. — La
est réservée 3 un fromiga fraig envélopp'é,*:'l"pfite
homogene, molle, non :salda, '
d'un poids de 60 grammes ¢
du lait de vache emprésird:
gulation de la quantité de creme neeessaire  pour.
quil renferme au moing 60 grammes dé matidre
grasse pour 100 grammes dé fromage aprcs compléte
dessication ; le poids de la matiére sdche ne devant

pas étre inférieur A 30 grammes pour 100 grammes
de fromage. b ' - b

50-2. —  La dénomination < demi-Suisse » ou
¢ Petit-Suisse » est résexvée au fromage défini ci-
dessus,

environ. . = i
- 903, — La créme ne peut &lre ajoutée au caillé
frais qu'a la condition-d'étre pasteurisée. |

ique, dans un fromage frais, Ja

de forme cylindl*ique_, f
nviron, fabriqué' avee
et additionné ‘avant coa-

dénomination ¢« Suisse» |

mim 60 grammes ou. 44 grammes dé matidra

- F—‘d—“.m“.”.

. b5, — La dénomination
pour tartine's oesf: réservée
sentant uine tencur de mati
plite dessication, comprise

« fromage fondu:
un fromage fondu pré-
Cle grasse, aprds come
s¢ ent 44 et 60 9.

B Bl s Dang led dénominations ndiquées aux
wrticles 54 et 55 qui précident; lo mot < fromagas
peut Clre remplacé par la désignation du {romage
utilisé, & la condition que celle-ci) additionné, lg cag
¢chéant, de 26 % au maximum de fromage d’cspica
similaive constitue la seuls matidre premidre misgi
cn-oguvre, o - |

Art- 57. — Tia' dénomination < créme... suivie de
appelation du. fromage gervant de matidre pre-
faicre... fondu, ou fondu pour lartine » est réservéa
4 un fromagae fondu dans lequel le fromage désipns
dans la dénomination constitue la seulg matidre pre- -
Imiére en cuvre, renfermant respectiverneérnt ay mini-

| gragse
pour 190 grammes de produit et présentant ain rminj.
mum 45 grammes dé maticie grasse pour 100 ¢

de produit aprés dessication, T'adjonction de beurre

€t de créme restant toulefois autorisée. -

mais dont le poids est de 30 grammes |

Axt b8..— Eg-1. -—-'-‘-.-'Ind_épétidamm*ent des pmﬁéripf

tions relatives E: I'étiquetage “des fromagdés, il est

interdit de détenir en vue de la vente, dé méttre en

vente-ou de vendre des fromages fondus qui pté-

sentent les caractéristiques extéricures de
obtenus directement pay:
¢erémé, dé la créme ou

{roxages,

de leur melange, & moing que

“ces fromages ne portent.imprimée sur 1a croite, la

mentlon « pate fondue» en caractéres {rds apparents
repltée le cag ¢chéant afin que chaque morceau’ débité

emprésurage du lajt, du lait

comporte cette indication ou une fraction suffisante -
.de celle-ci. i R i

- 582, — TLes froma

—_

— Fromageés fermentés; d pate molle ou pite pressée
Att. 51. — Les fromages & pate molle sont deg

ges fondus vendus A la pidde .

ayant

. de l1a fonté du fr
d’autres produits

poudre, créme, beurre, caséine, lactosérum de lait en
- sans adjonction d’aromates. |

ik H:.

- 1iromages ayant subi-indépendamment de la fermon.
tation Jactique, a’

la pate n'est ni
échiéant, peuvent COmpo:

cuite ni' pressée, et qui, le cas
ter des moisissures internes.

— A, S —

Art. B2 ws Lesflomages ‘3 phte pressée sont des

fromages ayant subi indépendammernt de la fermen-.

tation lactique, d’autres—fermentations, érouttés

aprés - division du caillé et formation .d'un grain,

‘o

cas €chéant peuvent comporter  des
meceisissures intei::nes.': -

SECTION 3
o Fromages fondus
- Art 83, — Ieg

laitiers, notamment de lait en

-

Avt 54, La dénomination « fromage fondu

e ———

- matiere séche est au moins égale 3 50 7o et dont'la
- teneur ¢n matiere grasse est au moins de 40 grammes
pour: 100 grammes 'de pro duits. aprés compléterdessis |

autres fermentations, affinés, dont

fromages fondus sont les produits
omage additionnés éventuellement |

ol
- est réservée’d un fromage fondu dont la teneur -en

&€ 'objet d'une ou de plusieurs pressions, affi- |
nés et qui ls eas

doivent porter 1'fin'diéétié'r;'-@gfp_q_i_ds'_net du produit X

la sortie de I'établissement producteur.

_ . Sectiow 4 - e

- Dispositions 1elatz_g§d,_la,vente des fromages
Art. 69, — Les dispositions relatives 3 la contrer-

cialisation deg fromages _ont fixées par arrétés

conjoint des ministres delaProduction animale, du

— B

Commerce et de la Santé publique.

Art 80— La détention en vue de la vente, la
mise en vente de fromages non conformes aux dis-

positions du présent titre ou

_ a celles prises en son -

Lo DR I -
LES GLACES ET CREMES GLACERS -

Art 61. — 61-1. — Les dénominations < créme

| glacée », « glace 3 4 créeme », « Ice cream's sont

exclusivement réservées aux produits obtenus parla
congélation d’un mélange pasteurisé de lait, de creme
et de sucre (saccharose), parfumé dans . les condi- .
tions fixées a V'article 64-ci=dessous 2 'alde de fruits

ou de jus de fruits, ou de I'un des ardmes naturels

prévus par ledit article. Ces ‘dénominaticns doivent

Cbhga‘con'anent étrﬂgUlVleSd‘eplndl{l&tion dy foit o
.t ou des ardmes mis en ceuvre. -
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01-2. — T0q produils

auxquels cés , dénominativns

s'appliquent doivent, renfermer au - mum  pouy:

100 grammes de ._;:i}.i'*iiﬂ_iii,l;"-""'ﬂni-'- -
@) Lorsque le parfum utilisé cs

naturels. autoriséyg s¢ ¢t
& grammes do. maticre grasse: leur extrait sce '3

100° dans ce cas dojt ¥Yeprésenter, un poids d'au
moins 33 grammegy i e, MRy ' R

+ 100 grammes de saccharos

k '

b) Lorsqu'il s'agit de
Lruit : 15 grammes
maticre grassa ; le
senter un poids d°

glace au fruit, on jug de
‘de saccharose et 6 grammey de

au moins 31 grammes.
Art, 62, —.62-1.

cufs » suivie d’un

ment réservéa aux Iixjodu*‘ité obtetiug par congéla-

" tion d'un mélh‘née_p;{stgu'ﬁﬁé dé¢ lait, de jaunecs d’celifs

- et de sucre (saccharose). ' o

— La dénomination « glace aux
nom d’ardme naturel est excluve-

62-2, — Cejs glaces d
mum 20 grammes dé

: | sucre (saccharose). &t 10 -g
de jaunes d'eeuf,

‘pour 100 grammes de produit.

92-3. ~ Touy ?thziit_sip'g::- 31, 100° doit représenter
tn poids d'au moins 31 grammes. | gt

62-4- — Les ministrés de la Pr
¢t du Commerce fixent par arreté la nature. et la
proportion dé matien
la composition des « glaces dux ccufs ».
- Art, 63 Zx 63-1, — Yeg dénominations ¢ glaces
de.» ou ¢glace au sirop.. » suivie d’un wom de
fruit ou d'aréme naturel sont réservées exclusive-

ment. aux  produits ~obtenus p
- mélange pasteurisé d'eau potable et de sucre (saccha-
roge) qui peut &t
pasteurisé.

SOy

e r e
Wi = el

63-2. — La teneur en saccharose de. ces glaces no
peut en aucun cas etre inférieure ‘& 25 pgrammes
pour 100 grammes de produits, :

s

. s
P S——— . me S -

: B8 — " Leur extralts
un poids d’aw noins ‘25 grammes
Axt. 64, — Tes
dz parfums &

“duits visés aux précédents articles doivent &tre Jes
“sulvantes, pour 100 grammes de produif :

2) Glaces auz fruits usuels + 20 grammes de fruits 1 gidcées nia doivent

- frals cu-éonge]ég,' SOUS f‘drme de pulpe ou-de purée,

ou I'équivalent en jus -de fruit frais pasteurisé ou
concentrd 5 2R |

.. b) Glaces auz arémes naturels

— Chocolat :

- cacao; " _

— Praliné : 5 glfamme_s&diamendes douces d’amen-

~dier ou de noisette ou du melange de deux ;-

— Café :'4 grammes de café sous forme de grains

4

. torréfiés ou- dinfusion concentrée; -

CTun . des arfmes

Cre grasse qui doit entrer dans’

ar congélation d'un -

ee 3 100° doit représénbef '

3 grammes de pite ou poudre de .

ur extrait secc 4 100° doit repré-

| congommation,. leg glaces aya

oivent redfermer au. mihi,-—-. .

G'du,c-ti.on ~anmmale - Oy
cation des glaces s o

quantités --_?ﬁ'inima de fruifs ou
employer pour-la Tabrication' des pro-

— Vanille -

* 0,1 ¢ de vanille oy TCquivalént en
- sucre vanillé oy cssence de vanillo natirello ¢
- = Pistacke : 3 prammes de

) ; Mstacha ¢n pirafn, 3
Uexclusion. de tout -

autre produit; ;
— Malt"; 10 granimeg d

Mal, ‘extrait de malt 2,70 o,
~dd maltoge ; - |

— Caramel -

en sug des
cédents.

8 grammes dé saccharosa carang

. . _ 154
quantifés préyvueg

aux aiticles pré-

‘Art. 05, — 65-1. — Les glaces définies 3 I'ar-
icla 61 Ci-dessus doivent avoir une téxture homo-
gene, une couleuy {ranche et uniforme, wun goQt ef
un parfum caractéristiques de la catégorie annoncée,
62-2, — Sont consédérées comimne impropres ¥ la

. . nf un arridre goit pro-
noncé ou une odeur anormale.

653 ~— Le volumea du produit: ﬁré{: 2 la .'co'rt."som-
mation ne doif ‘pag &lre supéricur au double du
volum total initial.deg constituants. - .

Axt. 66, So_nt intéiﬁits .

@) L'emploi. d’eau non 1 pof‘._‘ab.lé,_ tant poui

“deg rée;

L le :ﬁet-‘
plenis ct a

bpareils que pour la fabri-

b) L'amploi de toute autie matiére sucrante que
le saccharose. et [ BBt e S |

-c)'-L’emploi de parfum's_ synthétiques : _

_d) L'emploi d'amidon, de fécule, de farines
diverses ainsi que da'tout stabilisateur, antiseptigue,
colorant non autorisés.par les ministdres de la Sante
publique et du Commerce: "~~~ = |

-
L
F

R |

TEEm e TR =T T EE T

e) L'emploi de toute matidre ‘grasse ne provenant
Pas du lait, ou de toute matiére grasse végétale non

autorisée par les arrétés conjoints prévus 3 J'ar-

ticle 1-4 du présent décret.

e B end s e

Art. 67. — Il est interdit dé détenir en vue dc
la. vente,.de metttre en vente ou-vendre, sous quelque
dénomination .- que ce - soit;-des produits préts & 1z
consemmation qui, présentant I'aspect de glaces, ne
sont pas conformes aux definitions qui précédent.”

Art. 68. -—-—--'(3821.'-—-;-"'L'éé'.?glac.es; et les créme
pas contenir par millilitre de pro

"

duit défoisonné -

| l_a{) _I?*.l-_us d=a 300 000 germes aérobiey -niésophiieis“

1) Plus de 100000 bactéries celiformes.

68-2. — JEn outre elles ne doivent contenir pa

millilitre ‘de produit défoisonné -

w
- om

a) Aucun eschérichia colj

. 0) .Aﬁcuftl germe patho_g“e'nla_ £

. ¢) .Aucune -&almonelle, -
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i Faie ta

- par arrétés deg ministre

. tamment maintenys dans la ma

-sance des acheteur
- moyer, les dénominations des produits visés au pré- |
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Avt. G9. .y Spi i '
_ .A.l L. .G’)” o Les produits utilisés pour Ia DXEpara~
Uion des tlaces etierdmey g,
txon.t';'“‘:-:uwf,lil'tréﬁ‘*'-'t}i‘.‘ff';:: THER it G
I . R ‘ ':_ .t I ;;.‘. 1 :‘1".

. 1

a) Le 1:11_(; AU moment da gon Li@ili;;dtion,p:xr 1o pro-
ducteur dojf répondre & Ia déﬁnition du ¢ lait: pPas-

t(;UL‘IS{i conditionng Aix:éa par-la“réglementation cI
vigrucur . | o

l{) La gréme doit; Clro de bonne qualits hactério-
logique ; & cef eflet, vlla doit avoip subi un chauf-
fage 3;_ une températui*e'xt;in‘imalé de 72 C pendant
AU moing quatre minuteg « ‘ |

femp’éraf_;ut\a au plus
vant -que cette i
24, 48, 72 heures + -

d) Seulg les ceufy de. pQuﬂle'..p,euvent elre, utilisés,
1ls' doivent étre propres 3 Ia consommatlon Ay sens
de Ia .,r_égléfnqn*t;atidh e viguaeur. L",Li'f.f'iil'iSati'o,fx ¢t leg
conditiong..d’y tilisation des ceufs ‘eonpalés sont fixéeg
s du Commerce, de'la Santé

publique et do 12 Pi"oduqtion-animﬁlc, r

Art. 70. — 701, -
constituants doit étre poxteé, dans"tqu'teg__:;_es parties,
4 une tempériture da G5e C pendant au moins trenta
minutes, ou subip tout autre traitement “dment
auto‘_risé.' . . . T T e

- -

. livraison -aux consommateurs,
les produits visés au present titre doivent éfre cons-

sse-dune tempéra-

ture inférieur & 10- (. '

o Ark Tl Teg pféléveméht,s d’échantillong et leg |
- 'c_dntréles-bactér‘iologiqucg sont

ellectués conformé-
ment aux dispositions ¢tablies par arretés des
ministres de la Poduction animale, de la Santé
publique et du Commerce. |

Art. 72~ 72

permettant de connaitre le nom et Vadresse du

- fabricanb

ler & tous les stades de g commercialisation une

étiquette’ ou Une "inscription _f‘.’aiSan't, tdhna‘itre. g b
- dénomination de vente du produit dans les conditions.|

fixdes par le Présent . titre.

12-3. — L& détaillant doit porter 3 la connais-
S, par marquage-ou-tout autre

S L

- sent Uire quil met 6én' venta 'aiﬁsi"-'que-_le nom et |
- Madresse 'di BaBrieagih, = S0 b el e

- 8

e

ik .,i.‘*f&??%..‘?..éf?@tif‘iﬁitéﬁT_ﬂ aux condl~. | -egt vide, o ]
g L (S e

. — L& mélﬁng_ér de 1a tofa_lité des
: produits prépards,

faire l'objet de tous

1, <~ TLes récibfé-ﬁf'sfcqntenant la
- glace en vrac doivent porter une marque distinetive -

| “de ces additions.

* S - des quuin réeipiend,
e a2 SolgEncuscment aviant de o yendye

" ites conitengiit les glaces oy dey
portl_(nm (Iovarit* obli(rat*_éirc'mcnt porler o nom ¢y
I Faison sociale, Fadresse de T'atelicr do Labrication,
{Ins1 que Ja déimm’in{xtion du produit, Ja cozlfﬁfmncé
cn litre, oun o nombre .de portiong ndividuolles of
Ia ccfnten.tmce totale, T.a décoration d’imc £lace ¢st
considéyée comimae un supplément. aix vol*ux‘rio.

5 7_2—'6- — Les  papierg d’emballages  dog portiony
mdividuelleg doilvent porter le mom dy fabricant,
I'ad resse da son atelicr oy de SOn using, la contenance
de la portion. | ' ' |

Art, 78, - Il egt

fabricant. ou vendeyy

¥

formellement interd;t 3 tout
i - d'utiliser des récipients oy |
cmballages & la marque d'un fabricant ou vendeur
autre que celui qui g eﬂ.’ecfive'ment‘ﬁi‘épai‘é" leg pro-
duits mis en vente, AR | ' o |

@) Les Jocaux da fabrication ¢t dentreposapa des
glaces et ‘crémeg gldcéos ; '

D) Leg installationg sg’nit;;ires ;‘

c) Le matériel da fabrication :

- d) Les conditions da stocla

e ge des: produits deg-
‘E:m_es_ 2 la {abrication . et e ST

. e) La conservation, Iz manipulation, Ia venle deg

s
——— - il
e e e, —

Axt. 75, — Y.es insta.llations““an‘térieurcs‘aurc'd'i'_sﬂ
positions prises en application de T'article 74 et na
répondant pas aux prescriptions prévues doivent N

: _ les aménagements nécessajreg
dans un délai maximum d’un an-

 TITRE Y&
DISPOSTIONS DIVERSES

- PEASN , | Pays d'origine.
72-2 — En_outre, lesdits réci.pie;xifs ’doive:nt' pOr={-

Arto 7T, — 77-1, —_ Rmet considérée comme une’
falsification au seng de la loi sur Ia repression deg

 fraudes, ‘addition. aux produits définis au- présent
décret, d’une substance étrangére quelconque, excep- . -

tion faite pour ceile dont I'en'iplt}i. peut &tre autorisé

~Par arrété des ministres da la Santé publique, de

la Production animale et du Commerce.
T7-2. — La dénomination commerciale-doit,  sauf
dispositions contr.a.i-resl de oes arrétés, elre suivie
d'une mention Indiquant sans abréviation et .ep -
caracieres trés. apparents.da nature et Iimportancs .

LY ]
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13-3. — Le volume des substances ajoutées a*i;nsi'

que l2 velume du sucre (saccharose) dissous ne sont
Pas compris dans le volume indiqué dan la forma
de dilution ou dans celle du mode d’emploi devant
figurer sur I"étiquette des recipientgs. o '

Art. 78 — Les locaux de fabrication, d’entrepo-

S2ge et de vente, le matérie] utilisé et Jeg conditions

-, -

repondre aux prescriptions ¢ ygiéne fixées par

arretes conjoints des ministres de Ia Santé publique, |

de l2a Production animale et du Commerce.

Art. 79. — Les ministres de la Santé publique et |-

de la Production animala établissent la liste des labo-

ratoires agréég pourllesl analyses bactériologiques et
physicochimiques du lait et
amnsi que le ressort de ces laboratoires.

- Art. 80., — 80-1. — Les récipients ot les embal-
lages contenant deg produits - définis au présent

décret, exposés en vua de la vente ou vendus, ne

doivent pas présenter de si'ghes_ extérieurs 'téls qu_e -
-~ bombements: ou traces de fuites susceptibles de

‘teurs de lots de ces produits doivent vérifier I'absence

de tels -sig'ne's.

- 80-3. —  En ce qui concerne les stades de gros,
les vérifications doivent &tre effectuées au moment
~de la livraison aux acheteurs. '

. 80-4. — Tout récipient ou emballage dont Paspect

-extérieur paraif révéler une altération du produit
- doit &tre renvoyé au fabricant, soit détruit, soit
~ dénaturé, ' '
80-5. — Les récipients contenant des laits concen-
- tres ou ‘des laits en poudre ne doivent en aucun cag
présenter dz plomb ou de traces de plomb dans la
partie en contact avec le produit. -'

- Art 81, — 81-1. — ] est Interdit d'ajouter aux
Indications portées sur les récipients des mentions
de caractére publicitaire recommandant J’emploi,
- pour l'alimentation des enfants en bas age ou des
malades, des produits visés au présent déeret,

- 81-2. — Les tables d

- ¥
i

artificiel des enfants agés de plus de quatre mois

BB, i Tag "pro_c'ldits. aﬁkquels_ sont ‘applicables |

les dénominations = .
— <« Lait écrémé concentré non sueré » ; -
i Lait écrémé concentré sucré» ;
— &« Lait écrémé en poudre »; |
. —- «_'La.itl "é(:rém'é en ,_L_,pt)udre-_s;ut;ré 2, . i g M
 doivent porter sur leur récipient ou emballage ‘3§

la suite des dénominations ci-dessus ¢ A ne donner

aUX nourrissons que sur avis médieal ».

e dilution pour Pallaitement |

515

L ] & *‘

]

Art. 82. — Les dispositions dy présent décret sont
applicables aux produits importés ; €N conséquence
Ces produits na peuvent étre mis en route, détenus
en vie de Ia vente ou vendus, que leg récipientg
ou emballages qui Jeg contiennent portent, en
langue officielle Jes indicationg réglementaires,

a) Les substituts du lait materne] et les laitg
médicaux ; |
b) L'es laits utilisés. en patisserie,

confiserie et
par les fabricants de yaourts : '

¢) Lesg laitg distribués par leg organismes_ de bien-

Faisance et organismes internationaux,

Art 84. — La surveillance sanitaire de la produc-

tion, le contréle du traijtement et de la _conservaﬁion

des laits et des produits laitiers d=stinés 3 la consom-

‘mation humaine relevent des ministres de la Sants

publique, du_'Commerce et de la Pl'oduction animale,

Art. 85. — 85-1. Sans Ppréjudice des pénglités

plus sévéms édictées; notamment par la loj ne 63301 B
~du 26 juin 1963, les infractions aux dispositions qui

prégédent‘pourront étre frappéeg de sanctions a‘dmi—, |
nistratives telles que 'avertissement et 'interdiction

| provisoire de production et de vente.

852, — L’interdiction provisoire de fabriquér ou

de vendre est prononecés par le ministre du Com-
merce ou les préfets aprés un avertissement non -
suivi d’effet, ' -

85-3. — En cas d'urgencs et pour Ia protection
de la santé publique les préfets peuvent interdire
I_a___fabricati‘on et la vente du prodﬁit nocif immédia-
tement aprés Pavertissement non suivi d’effet. Cette'

“décision doit atre confirmée dans un délai de huit

jours par. le ministre du Commerce.

Art 86. — Sont abrogées toutes dispositions anté-

doivent &tre portés sur les récipients ou sur des | rieures conraires concernant leg produits laitiers. -

e etiquettes adhérentes aux récipients.

, Art."8-7.'_ — Le ministre t;ie'_ 1'3"-‘Sazi'té rpub]iqﬁe; le
ministre de la -Production animale et le ministra-
du Commerce sont chargés, chacun en ce qui le

concerne, de l'exécution du présent déeret qui sera

publié au Journal officiel de la République de Cste
RAVERIG S R e er ks
Fait le 8 aotit 1983, * - .

' . Félix HOUPHOUET-BOIGNY.



